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PRODUCEREA SI COMERCIALIZAREA BAUTURILOR ALCOOLICE
iN ORASELE DIN RZECZPOSPOLITA SI TARA MOLDOVEI (SEC.XVI-XVII)
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Articolul vizeaza producerea, comercializarea si consumul bauturilor alcoolice in orasele din Rzeczpospolita (a berii, a
votcii, a miedului) si din Tara Moldovei (a vinului, a rachiului, a berii, a bragii) in sec. XVI-XVII. Se investigheazd mo-
dul de producere, comercializare, precum si taxele care se percepeau pentru bauturile alcoolice in orasele din teritoriul
dat. Producerea bauturilor alcoolice aducea venituri mari economiei oraselor din spatiul indicat supra.
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PRODUCTION AND COMMERCIALISATION OF ALCOHOLIC DRINKS IN RZECZPOSPOLITA

AND MOLDOVA PRINCIPALITY CITIES (XVI-XVII C.)

The article targeting the production, marketing and consumption of alcoholic drinks in the cities from Rzeczpospolita
(beer, vodka, mead) and from Moldova (wine, spirits, beer, braga) in the XVI-XVII c. It have been investigated the
mode of production, sell and taxes at which were subjected the alcoholic drinks in the cities on that territory. Production
of alcoholic drinks brought substantial revenues to the economy of the cities from the indicated area.
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Introducere

O indeletnicire legata de prelucrarea produselor agrare (cereale, fructe, miere) in orasele din Rzeczpospolita
si din Tara Moldovei, care aducea venituri considerabile, era producerea bauturilor alcoolice. Existenta aces-
tei ramuri in timpul respectiv trebuie acceptatd ca o realitate fireascd, ea fiind dezvoltata atdt in Europa de
Est, cat si In cea de Vest. Acest articol e o prima Incercare de a analiza in plan comparativ bauturile alcoolice,
produse si consumate pe teritoriul Rzeczpospolitei si al Tarii Moldovei.

Producerea si comercializarea bauturilor alcoolice in orasele din Rzeczpospolita

In secolele XVI-XVII, Rzeczpospolita cuprindea spatiul actual al tarilor Polonia, Lituania, Belarus si
Ucraina. Printre cei care au abordat subiectul despre bauturile alcoolice, produse pe teritoriul Rzeczpospolitei,
sunt Maria Bogucka [1] si Andrzej Klonder [2].

in Polonia se produceau mai multe feluri de bauturi alcoolice: bere, votca, mied. Cea mai raspandita si
mai rentabild era berea. Astfel, cele mai mari producatoare de bere se considerau orasele din regiunea Prusiei:
marile centre urbane (Gdansk, Elblag, Torun) si orasele mai mici: Malbork, Grudziadz, Tczew.

Incid in sec. XV, in Torun au existat producatori de bere uniti intr-o breasla. in secolul al XVI-lea, era deja
o0 asociatie de proprietari ai fabricilor de bere (,,Brauheren”). Acestia detineau monopolul asupra producerii,
a comercializarii berii in Torun si in localitatile rurale din vecindtate. La mijlocul secolului al XVI-lea, aceasta
asociatie includea circa 80 de membri [3].

In orasul Elblag, in sec. XVII, berea se vindea angro (adici in butoaie). A existat si o retea de taverne, dar
hangiii aveau dreptul doar la vinzarea cu amanuntul — vanzarea berii la halba. Potrivit ordonantei din anul
1636, berea putea fi depozitatd numai de bastinasii Elblagului, dupé ce obtineau consimtamantul autoritatilor
locale. Ambele mijloace (vanzarea berii angro si cu amanuntul) se aplicau numai de o parte dintre produca-
torii de bere. Preturile la bere (atat angro, cat si cu amanuntul) se fixau de autoritatile municipale. De ase-
menea, acestea, Impreund cu un reprezentant concret, supravegheau dacd se respectau dispozitiile date si
daca se stabilea cu exactitate cantitatea de bere [4].

La inceputul secolului al XV-lea, in Gdansk existau cateva sute de producitori de bere. In perioada sec.
XV-XVI, fabricile de bere din acest oras livrau in medie 250 de mii barili de bere pe an [5]. In sec. XVI-XVII,
in Gdansk se recunosteau, in general, trei feluri de bere: ,,Gdanskie”, ,,Tafelbier” si ,,Krolling”. Berea ,,Gdanskie”
se considera o bautura tare, ce se pregatea pentru export si pentru paturile bogate. Pretul ei era ridicat: de
exemplu, 1 baril costa, in secolul al XVI-lea, intre 3 si 6 grivne, iar in secolul al XVII-lea, varia intre 7-15
florini. Berea ,,Tafelbier” avea diferite calitati: o culoare inchisa si un grad scazut de alcool. Pretul unui baril
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de bere ,,Tafelbier” constituia cam jumadtate din cel al unui baril de bere ,,Gdanskie”. Deci, era o bautura
destinatd unei mase largi a populatiei, mai putin instérite, din Gdansk si din Tmprejurimile lui si, partial,
exportului. Se pare cd productia In masa a acestui fel de bere a stat la baza producerii berii in or. Gdansk in
secolul al XVI-lea. Pe langa berea ,,Tafelbier”, in Gdansk se prepara aga-numita bere ,,Krolling”, cu un grad
scazut de alcool, dar diluata, fiind consumata de catre oamenii saraci din oras si din port [6]. O alta bere renu-
mitd, produsa in Gdansk in sec. XVI, era ,,Jopenbier”. Ea se exporta in toatd Europa si era foarte solicitata [7]. In
Gdansk, 1n sec. XVII, in functie de felul de bere, la prepararea ei se foloseau diverse ingrediente: grau, secara,
ovaz, hamei [8], orz [9]. Acestea se aduceau, in primul rand, din Pomerania si tinuturile Poloniei Centrale,
din Lituania [10].

In sec. XVI-XVII, producitorii de bere din orasul Gdansk au fost nevoiti si achite diverse taxe. Produ-
catorii din sate le faceau concurenta berarilor din Gdansk. Cu toate ca berea rurala era de calitate inferioara,
in comparatie cu cea din Gdansk, pentru ea nu se incasau atat de multe taxe, cum se proceda, bundoara pentru
cea din Gdansk, de aceea era mai ieftini si accesibild tuturora [11]. In secolul al XVI-lea si la inceputul sec.
al XVII-lea, aceasta se producea si pe teritoriul folvarkurilor [12]. In sec. XVI, unele dintre cele mai vestite
centre de cumparare-vanzare a berii §i a vinului erau oragul Starodub si satele din apropiere [13]. Berea putea
fi preparati si individual. In data de 16 noiembrie 1635, regele Vladislav al IV-lea a confirmat actul printesei
Anna Katarzyn Konstancji Wazown, emis la Varsovia pe 20 septembrie 1635, de a i se acorda, prin interme-
diul acestuia, bucatarului Alexandru Wegrzyn (...) dreptul de a fabrica bere si lichior, pentru care era obligat
sa plateasca o taxa anumita — ciopovoi [14].

O alta bautura, ce se prepara in sec. XVI-XVII in Gdansk, era miedul. Aceasta licoare avea un grad mic
de alcool si se obtinea prin fermentarea mierii amestecate cu apa. Miedul striin, lituanian si finlandez, ce se
importa In Gdansk, precum si cel adus din imprejurimi (Malbork, Elblag, Chojnice, Siedlce etc.) constituiau
o concurenti pentru productia locald in acest domeniu. In anul 1560, cand s-au stabilit taxele (impozitele) pe
mied in Gdansk, acesta a fost inclus in acelasi grup de bauturi alcoolice. Unii producatori de mied isi vindeau
productia nu la butoi sau la o jumatate de butoi, ci la halba [15]. Instalatiile de preparare a bauturilor alcoo-
lice puteau fi transmise prin mostenire [16].

Votca era bautura cu un grad mai mare de alcool. in secolele XVI si XVII, distilarea votcii, desi primitiva,
la prima vedere, se facea la un nivel avansat in intreaga Polonie. Gdanskul, in perioada respectiva, era apre-
ciat ca un adevarat lider in domeniu [17].

Productia de votca s-a dezvoltat aici pe scara largd, incepand cu a doua jumatate a secolului al XVI-lea,
cand nou-venitii din Olanda au implementat tehnologii avansate. In anul 1598, Ambrose Vermoellen de Lier
din Térile de Jos a creat in Gdansk marci pentru votca si lichioruri, denumite ,,der Lachs”, ce au fost recu-
noscute destul de repede la nivel mondial. Pe 14nga acestia, in sectia de distilare s-au angajat si alti olandezi,
fiind chiar din Gdansk [18].

In sec. XVII, potrivit surselor, se constatd ca in Gdansk erau 68 de distilerii oficiale, fara a fi mentionati
cei care produceau alcool pe ascuns. Taxele percepute pentru producerea votcii constituiau venituri mari: de
exemplu, in anul 1622 au fost incasate 968 de grivne, in anul 1628 — 979 de grivne, in anul 1634 — 820 de
grivne, in anul 1637 — 2235 de grivne si in anul 1638 — 1301 grivne [19]. O altd regiune valoroasa, unde se
produceau bauturi alcoolice, era Volania, in care, conform datelor Iui A.lablonovski, in anul 1569 au existat
86 de distilerii, ceea ce reprezenta un numar semnificativ pentru acea perioada [20].

In orasul Lvov, se produceau miedul si berea. Prin ordonanta din 12 august 1621, emisa de citre raitul
(functionarul) Lvovului, li s-a acordat un privilegiu producatorilor de mied si berarilor. Se stipula cd membrii
breslei trebuie sa ajute familiile celor decedati, in caz de situatii exceptionale (apararea orasului), si asigure
soldatii cu instrumente, arme $i merinde. In una dintre clauze se preciza ca acesti meseriasi si-si intensifice
activiatatea in preajma sarbatorilor de iarna (Craciun), de Pasti si in zilele de targ [21].

Pe teritoriul Lituaniei, de asemenea, se preparau bauturi alcoolice. Aici se pregatea mied care se exporta in
Polonia. Unul dintre orasele in care se facea bere era Merkiné. Aici fabricile de bere si malt au fost construite
la periferia orasului, pentru a evita un eventual pericol de incendiu [22].

In sec. XVI, intdlnim situatii cAnd se acordau autorizatii, pentru a infiinta carciumi. In anul 1541, functio-
narul (cneazul) lanus Liubetki a obtinut invoirea de a crea doud carciumi ce se vor afla in proprietatea sotiei
sale — Prilutk: una pe drumul Moghilaului, la o distanta de 5 mile de la Minsk, langa raul Volima, iar alta in
Slutk, la o departare de 3 mile de la Minsk, langa raul Krupit. In aceste carciumi, el avea dreptul sa vanda
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mied, bere, rachiu [23]. In acelasi an, printr-un act de confirmare, aflim cd boierul regal Ivan Nemirici a
capatat aprobarea sa construiasca un castel pe proprietatea Gorodigce din volostea Valevovsk, sa populeze
acest loc, sa faca vanzari, sa aiba carciumi si o datd pe saptamana sa faca in el targ. I se mai permitea ca in
aceasta proprietate sd perceapa ,,mata” pe sare si pe alte bunuri aduse, a cate ¥ de gros [24].

De la proprietarii carciumilor se percepea capscizna, li se oferea dreptul de a vinde bauturi alcoolice. Va-
loarea capsciznei era cam aceeasi iIn Marele Ducat Lituanian — cate 1 copa de grosi se percepea de la fiecare
carciuma. Regulamentul despe voloacele din 1557 legifera (consfintea) ca din mied si bere sd se perceapa
1 copd de grosi, din votca — 30 copi de grosi [25]. Reprezentantii autoritatilor locale, persoanele fizice, ora-
senii puteau dobandi venituri din capscizna, dar urmau sa respecte unele conditii: 1) capscizna sa fie desti-
natd serviciului public; 2) arendarea carciumii sa se faca pe o durata concreta. Uneori, proprietarii carciumi-
lor erau scutiti de plata capsciznei pentru un anumit timp, din pricina unor circumstante exceptionale (dezastre
naturale) [26].

Un caz de scutire de capsciznd este inregistrat in privilegiul din 20 noiembrie 1584, de care a beneficiat
locuitorul din Jomotoisk — Stanislav Kgotovt. Lui i s-a oferit o posbilitate: la carciuma din Voilan sa zideasca
un hambar in care sa pastreze rachiu, bere, mied si alte produse pentru oaspeti si oamenii care, cu anumite
ocazii, treceau pe aici, iar aceastd carciuma sa nu achite capscizna [27].

Materialele oficiale din anii 1500-1504: Colectia de documente Metrika Lituaniana, Cartea nr.6 (1494-
1506) [23] demonstreaza ca atunci se practica pe larg inchirierea (arendarea) carciumilor pe un interval de
1-5 ani. Cel mai des, documentele atesta inchirierile carciumilor in orasele: Smolensk — la 6 ianuarie 1501
pentru 400 de copi de grosi pe an [29], la 1 septembrie 1503 pentru 500 de copi de grosi pe an [30]; Kracikov
— la 9 ianuarie 1500 pentru 40 de copi de grosi pe an [31], la 5 mai 1500 pentru 10 copi de grosi pe an [32],
la 11 noiembrie 1500 pentru 40 de copi de grosi pe an [33], la 31 ianuarie 1500 pentru 40 de copi de grosi pe
an [34]; Bobruisk — la 21 mai 1501 pentru 40 de copi de grosi pe an [35], la 4 aprilie 1503 pentru 60 de copi
de grosi pe an [36]; Polotk — la 20 octombrie 1503 pentru 400 de copi de grosi pe an [37], la 12 martie 1505
pentru 600 de copi de grosi pe an [38]; de asemenea, in Vrutk — la 18 august 1501 pentru 50 de copi de grosi
pe an [39]; in Recitk — la 21 mai 1500 pentru 30 de copi de grosi pe an [40]; in Cicersk — la 10 februarie
1500 pentru 40 de copi de grosi pe an [41]; in Koriciovsk — la 9 august 1504 pentru 60 de galbeni pe an [42].

Sirul de documente ce stipuleaza inchirierea carciumilor in orase pentru comercializarea miedului, a berii,
a rachiului si a vinului arata ca producerea si vanzarea bauturilor alcoolice erau destul de profitabile din punct
de vedere economic.

Despre arendarea carciumilor au vorbit si cercetitorii E.Compan, V.Marchina. Imparatii polonezi: August
Sigismund al 1I-lea (1548-1569), Stefan Batori (1575-1586) si Vaza (Waza) Sigismund al IlI-lea (1575-1586),
in a doua jumaitate a sec. al XVI-lea, dadeau in arendd mosierilor nstariti carciumi cu bauturi din miere
(mied), cu vin si cu bere la un pret de 800 de grosi lituanieni. Acestia trebuiau s achite suma respectiva de
doua ori pe an [43]. Pentru administratia voievodala locala si pentru mosierii bogati, era avantajos sa se
prepare votca (rachiu), bere, bauturi din miere pentru vanzare. Astfel, prin producerea lor, se achitau diverse
taxe, ei imbogatindu-se datoritd darilor acumulate: ,,solodovoi” — darea de malt, ,,varovoi” — darea de fierbere,
»cotlovoi” — darea de cazan — dari pentru dreptul de a produce; ,,ciopovoi” — ceparia, ,,capscizna” — toate
pentru dreptul de a vinde bauturi. De aceea, prin orice mijloace, administratia stimula dezvoltarea acestei
ramuri de productie [44].

Impozitarea pentru comercializarea bauturilor alcoolice se efectua si in oragele nou-construite. Un asfel
de caz s-a constatat in povetul Belsk. In actul din 22 martie 1532, se releva ci in acest povet panul Mikolai
Micolaevici poate sa edifice un oras in localitatea Kleseleaz. Din orasul nou construit, Kleseleaz, functionarii
regelui Sigismund II ,,trebuie sa ia ca plata de pe fiecare voloc al acestui oras cate o jumatate de gros lituanian,
care constituie zece penezi [nens3u]. Cine va fierbe bere trebuie sa achite jumadtate de gros, dar cine strange
miere s ofere, de asemenea, o jumadtate de gros. Cu aceleasi monede lituaniene trebuia sa se achite i comer-
cializarea vinurilor de calitate mica si mare — cate doi penezi la curtea regala. Carciumile in care se va vinde
vin sa fie ale domnitorului” [45].

Numeroase carciumi existau in Kiev. In 1552, in acest oras erau 58 de carciumi, dintre care 50 in fiecare
an 1i plateau voievodului capscizna. Dreptul de monopol al mosierilor din Kiev asupra producerii si comer-
cializarii bauturilor spirtoase a fost confirmat de Vladislav al IV-lea (1595-1648). Numai rotministrului din
oras i se permitea sd prepare bere, incepand cu procesul de fierbere pana la indulcirea cu miere, doar pentru
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folosire, nu pentru vanzare. Dacd se incdlca monopolul, cu ajutorul voievodului, se luau masuri drastice:
»carciumile si vanzarile” erau confiscate. Celor care nu respectau aceste reglementdri li se aplicau amenzi
mari. Aceastd stare de lucruri afecta interesele feudalilor ecleziastici, dar ei, chiar daca aveau interdictii,
continuau s construiasca ,,berarii §i vindrii”, sa infiinteze carciumi [46].

Producerea si comercializarea bauturilor alcoolice in orasele din Tara Moldovei

Ca si 1n alte Tari ale Europei de Vest si de Est, producerea bauturilor alcoolice reprezenta una dintre ra-
murile cu venituri considerabile in economia Tarii Moldovei.

Intr-un numar limitat de lucrari s-au analizat mai multe bauturi specifice pentru Tara Moldovei. E vorba
de articolele semnate de cercetatoarele V.larovoi [47] si V.Buzila [48].

Printre calatorii straini, care, In notele lor, au scris despre bauturile comercializate si consumate in orasele
din Tara Moldovei, a fost Evlia Celebi. El mentiona ca la mijlocul sec. XVII in cragsmele din orasul lasi se
vand bauturi de toate felurile: vinuri aromate, horilca, bere si bauturi din secara [49] (probabil, se are in ve-
dere braga).

In Tara Moldovei, cea mai rispanditi bauturd era vinul; producerea lui in cantititi enorme nu a impiedi-
cat 1nsa aparitia altor bauturi alcoolice: rachiul si berea.

in Evul Mediu, viticultura juca un rol imens in economia Tarii Moldovei. Dupa cum se atesta in scrierile
cronicarilor si in relatarile célatorilor striini, cultura vitei-de-vie se socotea una dintre cele mai frecvente
indeletniciri agricole romanesti [50].

Dezvoltarea acestei ramuri a fost determinata de un sir de factori: conditii pedologice si climatice deosebit
de favorabile in Moldova [51]; experienta bogatd de a creste vita-de-vie, de a fabrica vinul etc. [52]; profitul
inalt al ramurii: via este nu doar roditoare, ci si multianuald (30-300 ani) [53]. Datoritd rentabilitatii viticul-
turii, in a doua jumadtate a secolului XVI, loturile cu vitd-de-vie (in localitatile urbane) s-au extins, fiind
reduse, in schimb, culturile cerealiere, cresterea vitelor [54]; modul de prelucrare a strugurilor si vanzarea
vinului [55]; vinul nu se afla in lista produselor agrare pe care Moldova trebuia sa le ofere Portii; posibilita-
tea ca printre randurile de vie si se planteze alte culturi: fasole, mazare etc. [56]; stimularea viticulturii din
partea curtii domnesti.

Gratie acestor factori, Tara Moldovei a devenit in Evul Mediu o mare producatoare de vin. Viile sunt
consemnate documentar in toate tinuturile de deal ale Moldovei. Vita-de-vie se cultiva, mai ales, In podgo-
riile renumite — Cotnari, Harlau, Odobesti, Husi, Iasi, Nicoresti [57].

O bautura tare, cu un grad mai mare de alcool decat vinul e rachiul. Autorii C.Giurescu [58] si A.Gonta [59]
au investigat producerea rachiului in spatiul nostru. Din punct de vedere etimologic, cuvantul rachiu provine
din limba turca [60], e intdlnit atat cu denumirea de fuica (venit din limba sarba) [61], cat si cu termenul de
horilca, preluat de la ucraineni.

C.Giurescu, examinand tehnologia de preparare a rachiului, constatd cd acesta se obtinea prin distilarea
borhotului (adica din fermentarea amestecului de fructe, de legume) [62]. E atestat si cu termenul de tuica.
Prin distilarea broascdai (i se mai spune bostind si tescovind), deci a reziduurilor de struguri, dupa ce a fost
stors mustul, se capata rachiul de tescovind. In urma distilarii drojdiei, ce rimanea pe fundul vasului dupa
fermentarea mustului si dupd asezarea vinului nou, iese rachiu de drojdie sau drojdie [63]. Pentru instalatia
de distilare, utilizata la obtinerea rachiului, sunt mai multe lexeme: povarnd (cuvant ce isi are originea limba
bulgara) [64], velnita (termen regional) [65] si alambic (termen francez) [66].

Prima mentiune, ce ne este cunoscutd despre o velnitd in Moldova, se gaseste in actul din 27 februarie
1507, prin care Bogdan-voievod daruieste slugilor sale, Dumitru si Albul, pentru slujba lor, adevarata si
fidela, o bucata de loc ,,pre gura ce sa zice Cioratii Uscati, unde curge spre malul Barladului cel Mare si in
giosul si cu capul mosgiei in Calmatuiu, care cade despre partea din sus, la velnita ....”. C.Giurescu considera
ca acest termen (velnitd) ne permite sa conchidem ca despre procesul de distilare se stia Tncad pe timpul lui
Stefan cel Mare, mai exact in a doua jumatate a secolului al XV-lea. Afirmand aceasta, autorul se baza pe
faptul cad alambicul era cunoscut la Lvov chiar la Inceputul secolului al XV-lea, agsadar, dupa toate probabi-
litatile, exista si in Moldova [67].

Referindu-se la velnitele din lasi, cercetdtorul V.Neamtu releva ca printr-un document din 4 august 1670
Gheorghe Duca oferise manastirii Trei lerarhi velnita ,,ce este 1anga manastire, din vale, despre Bahlui” si o
scutise de darile ce se plateau, in mod obisnuit, pentru alte velnite. Velnita, daruitd manastirii Trei lerarhi,
era agezatd la extremitatea de vest a orasului. Pe Ulita Hagioaiei (strada situata in partea nordica a lasului), in
actul din 1 august 1675, e atestatd o vinarsarita, Antimia. Erau Insa rachieri si in zonele centrale ale oragului [68].
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Pentru prima oara, cuvantul povarnd e inregistrat in actul din 14 septembrie 1616, prin care Radu Mihnea
atribuie méanastirii Neamt ,,0 moara pe paraul Nuhalnita, cu case si cu povarne, cumparata de la Nicoara-
logofatul” cu 100 de ughi. Se preciza ca pentru aceste bunuri existau ,,ispizoace... de la Iremia-voievod” [69].

Numarul redus de documente referitoare la prepararea acestei bauturi de la inceputul secolului al XVII-lea
se explica astfel: cheltuielile pentru instalarea unor asemenea velnite erau prea mari, galetile urmau sa fie
aduse din strainatate, in tara lipsind turnétoriile.

In sec. al XVIII-lea, pentru producerea bauturilor tari se foloseau grane, in loc de fructe, incepand si se
obtina horilca (rachiu din cereale) [70]. Una dintre primele atestari despre ,,iorilcd, soi de bauturd, prelucrat
din cereale”, e in cronica lui Miron Costin. Descriind batalia din anul 1621 dintre poloni §i turci pentru
Camenita, cronicarul subliniaza ca ,,se scornise boale multe in nemti si In lesi si mai ales boale de ventre”,
din cauza apei din Nistru pe care o beau, ei fiind obignuiti numai cu ,,bere si cu horilca” [71].

Cererea internd era acoperita de negustori, datoritd importului cu horilca pe scara larga, domnia fixand
taxe la vamile tuturor oraselor tarii, fie ca ea se comercializa In Moldova, fie ca era in tranzit [72]. De im-
portul cu rachiu si horilca se ocupau nu doar vanzitorii din tard, care trebuiau sa plateasca patru lei vechi
pentru o cufa vama (iar aceasta nu putea fi mai mare de 70 de vedre), ci si cei straini. Numarul velnitelor care
prelucrau produsele agricole pentru producerea horilcii a crescut cu mult, atingand in 1776 cifra de 151 in
toata tara. Statul percepea de la proprietar, in acest caz, cate patru lei noi de fiecare galeata, in afara de taxele
pentru accize si de cele Incasate la vanzarea horilcii in targuri. Distribuirea velnitelor pe tinuturi era urmatoa-
rea: Suceava — avea 16 velnite, Neamtul — 14, Vaslui — 2, Falciu — 2, Dorohoiul — 7, Harlau — 24, Iasul — 20 [73].

Cronicarul Ion Neculce relata ca batranul domnitor Dumitrasco Cantacuzino (1684-1685) isi luase o fru-
moasa amanta — ,,0 fatd a unei rachierite de pe Podul Vechiu, pe care o chema Anita” [74].

Producerea horilcii aducea venituri mari nu doar comerciantilor §i proprietarilor de mosii, dar si domniei.
In cultura populara, rachiul este considerat ca ceva ,,inferior vinului” [75]. Cu privire la acest fapt, calitorul
Boris Malski scria despre tarani ca ei preferd vinul, in locul rachiului, care este si mai scump; rachiul nu se
face in sat, satenii 1l cumpara de la carciumi [76].

O alta bautura alcoolica ce se prepara in orasele din Tara Moldovei era berea, mai putin cercetata in isto-
riografie [77]. Dispunem de materiale insuficiente despre producerea berii in Moldova medievala. C.Giurescu
crede ca berea se atestda documentar in sec. XV, in privilegiul comercial, acordat de Alexandru cel Bun bera-
rilor din Lvov la 6 octombrie 1408 privind producerea berii in Suceava, ceea ce inseamna, dupa investigatiile
efectuate, cd berea exista, cu siguranta, si In sec. al XIV-lea. Ea se fermenta in sladnite (de la slavul slad
,0rz”) [78]. Printre oragele moldovenesti in care se producea berea se numard Suceava, lasul, Trotusul. Stu-
diile arheologice intreprinse in targul Trotus demonstreaza ca pe parcursul sec. XV-XVI au existat produca-
tori de bere [79]. Paul de Alep, unul dintre striinii care au strabatut lasul in sec. XVII, 1n notele sale de cala-
torie, accentua ca domnitorului Vasile Lupu 1i placea mult berea.

Posibilitatea de a prepara berea o aveau si manastirile, ceea ce o dovedeste catastiful manastirii Galata din
25 noiembrie 1588. In el sunt inregistrate patru gileti mari pentru producerea berii [80]. O alta manistire,
care dispunea de cele necesare pentru pregdtirea berii, este Golia. La 30 mai 1604, Ana Golaiasa daruieste
acestei manastiri un loc de povarne de bere in targul din lasi [81].

In decursul sec. XVII, in Iasi, printre alte piete specializate, era si cea de vanzare a berii [82]. La sfarsitul
sec. XVII, 1n sirul celor mai de vaza producétori de bere din lasi, la 15 martie 1671, erau indicati Mariuta,
»berarita” si Gavril, ,,berariul” [83].

Pentru a satisface cererea de bere pe piata din Tara Moldovei, in sec. al XVIII-lea aceasta bauturd se im-
porta din Polonia [84].

O alta bautura din Tara Moldovei este braga. Desi contine putin alcool (1-3%), ea se poate include in ca-
tegoria celor alcoolice. Aceasta se atestd si cu termenul de boza. Bautura era raspandita in Balcani. De ase-
menea, ca si berea, braga se obtine din cereale, e o bautura slab acidulata, racoritoare, nutritivd. Se prepara
din boabe de sorg (malai de matura), mei, secard sau din boabe de porumb [85]. Varianta romaneascad de
braga este mai dulce decat cea produsa in Turcia si in Bulgaria, € mai vascoasd si e mai inchisa la culoare
decat cea din Macedonia.

In Moldova medievala, informatii despre producerea bragii sunt foarte putine. Referindu-se la acest subiect,
cercetatoarea Valentina Iarovoi afirma: ,,Braga e cunoscuta in Moldova inca din sec. al XIV-lea (...) se pre-
gitea pentru mesele de sirbatoare rituale” [86]. Vara se prepara si pentru consum in viata cotidiana [87]. In
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sec. XVI, se stie cd la Cetatea Alba boza se producea din mei. Braga a fost o bautura foarte raspandita si pe
teritoriul Imperiului Otoman. Calatorul turc Evlia Celebi socotea cd braga este o bautura slab alcoolizata,
foarte nutritiva, folosita in alimentatia ienicerilor [88].

Cei care preparau braga erau numiti brigari sau brahari [89]. In Iasi, in secolul al XVII-lea, s-au remarcat
doi bragari: Buga si loan. Probabil, numarul lor era cu mult mai mare. Din a doua jumatate a sec. al XVlII-lea,
el s-au concentrat pe teritoriul Bisericii Vovedenia, unde era evidentiatd Ulita Brahariei. Dacd 1n aceasta
perioada ei puteau denumi o stradd, inseamna ca erau destul de numerosi. Pe aceasta strada 1nsa, alaturi de
bragari, locuiau si multi pescari. De aceea, prin 1680, intr-un document se releva ca Ulita Brahariei ,,se cheama
acum Ulita Majilor”. Mai tarziu, iIn 1712, se va reveni la vechea ei denumire [90]. La sfarsitul sec. al XVIlI-lea,
brigarii intrebuintau ca materie prima orzul [91]. In afard de mediul familial, bauturile se consumau in
carciumi. Spatiul carciumilor era de diverse dimensiuni; acestea ,,apartineau domnitorului, boierilor, manas-
tirilor sau slujitorilor. De obicei, ele aveau pivnite pline cu butoaie de vin, fapt indicat in documentele ce-i
obligau la camana. In sec. XVII, indeosebi in cea de-a doua jumitate a acestuia, se observa cresterea brusci a
numarului de carciumi si pivnite in procesul de formare a unei piete oragenesti” [92].

E recunoscut faptul ca pe parcursul sec. XVII berea si vinul erau comercializate la iarmaroace de catre
ordseni [93]. Pentru comertul cu bauturi alcoolice se achitau diferite impozite. Astfel, domnitorul Gheorghe
Duca in anul 1679 introduce impozitul pentru cumpararea vinului si a altor bauturi, numit cepdaria. Acesta se
percepea de la cei care vindeau vin si alte bauturi [94].

Un alt impozit era bezmenul. El se incasa de la ordsenii care posedau pravalii, carciumi ce se aflau in
orase [95]. In gramota lui M.Racoviti de la 10 mai 1708, se subliniazi ca toti vanzatorii de bauturi alcoolice
sau proprietarii de carciumi in oras trebuiau sa-i plateasca voievodului impozite, de bezmen nu scapau nici
manastirile, nici boierii [96]. Marele caminar se ocupa de colectarea darilor pentru activitatea carciumilor, a
pravaliilor [97].

Rezumand, vom remarca urmatoarele: productia bauturilor era in concordantd cu alte ramuri economice
(viticultura, cultivarea cerealelor, a fructelor etc.). Producerea rachiului, mai ales a vinului, a stimulat dez-
voltarea economicd a Moldovei medievale. In istoriografie, cele mai multe studii abordeazi producerea vinu-
lui, despre alte bauturi (rachiul, berea si braga) nu se prea vorbeste.

Concluzii

Astfel, in viata populatiei din Europa de Est un rol esential 1-au avut bauturile, inclusiv cele alcoolice.
Daca in orasele din Rzeczpospolita mai mult se producea bere §i votca, atunci in orasele din Tara Moldovei —
mai mult vin. Cererea pe piata interna si externa de bauturi alcoolice a contribuit la dezvoltarea industriei
acestora in orasele din spatiul geografic indicat. In orasele din Rezeczpospolita si din Tara Moldovei, pentru
producerea si comercializarea bauturilor alcoolice (pe piata internd si externa), se percepeau diverse taxe.
Acest fapt arata ca ele aduceau un profit considerabil. Industria bauturilor alcoolice, avand ca materie prima
produsele agrare vegetale, a reprezentat in sec. XVI-XVII una dintre ramurile principale ale economiei din
orasele indicate, constituind o sursa de castig pentru vistieria din Rzeczpospolita si din Tara Moldovei.

Bibliografie:

1. BOGUCKA, M. Gdansk jako osrodek produkcyjny w XIV-XVII wieku. Warszawa: Panstwowe Wydawnictwo Naukowe,
1962. 424 p.

2. KLONDER, A. Browarnictwo w Prusach Krolewskich (2 potowa XVI-XVII w.). Polska Akademia Nauk. Instytut

Historii Kultury Materialnej. Wroclaw: Wydawnictwo, 1983. 161 p.

Ibidem, p. 31.

Ibidem, p. 40.

BOGUCKA, M. Gdarnskie rzemiosto tekstylne od XVI do potowy XVII wieku. Wroctaw: Zaktad imienia Ossolinskich-

Wydawnictwo, 1956, p 21.

BOGUCKA, M. Gdansk jako osrodek produkcyjny w XIV-XVII wieku, p.38.

BOGUCKA, M.Gdanskie rzemiosto tekstylne od XVI do potowy XVII wieku, p.21.

BOGUCKA, M.Gdansk jako osrodek produkcyjny w XIV-XVII wieku, p.37.

9. Ibidem, p.182.

10. Ibidem.

11. Ibidem, p.25.

woAw

PR

244



STUDIA UNIVERSITATIS MOLDAVIAE, 2016, nr.4(94)

Seria “Stiinte umanistice” ISSN 1811-2668 ISSN online 2345-1009 p.239-247

12. KWIATKOWSKI, B. Folwarki Lubelszczyzny. Historia rozwoju i zabudowy. Lublin: Politechnika Lubelska, 2012,
p-30.

13. KOMIIAH, E. C., MAPKHHA, B. A. O HEKOTOPHIX OCOOEHHOCTSAX COLNATLHO-9KOHOMUYECKOTO Pa3BUTHUS TOPOIOB
npaBoOepexHoi u JeBodepexxHoit Ykpaunsl B X VII-XVIII BB. B: I'opoda gheodanvnoii Poccuu. Coopnux cmameti
namvamu H.B. Yemioeosa. Axkanemust Hayk CCCP. UnctutyT mcropun. Mocksa: Hayka, 1966, ¢.360.

14. Metryka Koronna Wiadystawa IV Wazy. Sumariusz ksiegi MK 180 z Archiwum Glownego Akt Dawnych w
Warszawie, z lat 1633-1635, kanclerstwa Jakuba Zadzika. Opracowat Wojciech Krawczuk. Krakow, 2015, d.832,
p.279.

15. BOGUCKA, M. Gdarnsk jako osrodek produkcyjny w XIV-XVII wieku. Warszawa: Panstwowe Wydawnictwo Naukowe,
1962, p.26.

16. GLOWACKA, A. Women in a small polish town in the 16th-18th centuries. In: Acta Poloniae Historica, 20006, t.94,
p.150.

17.BOGUCKA, M. Gdansk jako osrodek produkcyjny w XIV-XVII wieku. Warszawa: Panstwowe Wydawnictwo Naukowe,
1962, p.26.

18. Ibidem.

19. Ibidem, p.19.

20. BOMKO, U. [I. TIpou3BoauTeIbHbIE CHIIBI B CENLCKOM X03stiicTBe YKpanusl B XVI-nepsoii nmonosune XVII BB. B:
Esicecoonux no azpapnoii ucmopuu eocmounotui Eeponet, 1961. Pura: Jlateuiickas CCP, 1963, ¢.169.

21. Exonomiuni npueinei micma Jlveosa XV-XVIII cm.: [lpusinei ma cmamymu pemicHu4ux yexis i Kynenbkux Kopnopayii.
Ynopsakysas: Mupon Kanpauns. JIsBiB, 2013, d. 171, c. 672-677.

22.BALIULIS, A. Merkinés magistrato veikla XVI a. pabaigoje-XVII a. I puséje. In: Lituanistica, Vilnius, 2007, t.53,
nr.3(71), p.3.

23. Mempwixa Bsnikaza Knsacmea Jlimoyckaeo. Kniea 28 (1522-1552). Menck: Athenaeum, 2000, d.54, ¢.102-103.

24. Ibidem, d.56, p.104-105.

25.KEPEBLIOBA, JI. Ctpykrypa TamoxeHHoi cuctemsl Bemnkoro Kuspkectsa JIutoBckoro B koHue XV-cepenune
XVI BB. B: Ukraina Lithuanica: Cmyoii 3 icmopii Benuxoeo Kusziecmea Jlumoscvroeo. HanionanpHa Akanemis
Hayk Ykpainu. [ncruryr icropii Ykpainu, Kuis, 2009, t. I, c. 152-153.

26. Ibidem, p.153.

27. Mempwixa Banikaea Knacmea Jlimoyckaeo. Kuiea 70 (1582-1585). Minck: benapyckas HaByka, 2008, d.142, c.212-
213.

28. Letuvos Metrica. Knyga Nr. 6 (1494-1506). UzraSymy Knyga 6. Vilnius: Mokslo enciklopediju leidykla, 2007. 516 c.

29. Ibidem, d.422, p.254-255.

30. Ibidem, d.558, p.331.

31. Ibidem, d.575, p.337.

32. Ibidem, d.411, p.252.

33. Ibidem, d.573, p.337.

34. Ibidem, d.416, p.253.

35. Ibidem, d.418, p.253.

36. Ibidem, d.624, p.353.

37. Ibidem, d.553, p.328.

38. Ibidem, d.555, p.329.

39. Ibidem, d.410, p.250.

40. Ibidem, d.419, p.253.

41. Ibidem, d.581, p.339.

42. Ibidem, d.626, p.354.

43.KOMIIAH, E.C., MAPKHHA, B.A. Op. cit., c.360.

44. Ibidem.

45. axymenmax i mamapwisnax. Tom. 1. IX-XVIII ct. Cxinani: akagamik B. K. Iuap6akoy; namsnT K. 1. KepHakksiuki i
Byyousl apxeorpad . I. ayrsana. Axamamist Hayk BCCP. IncrbiTyT ricropsii. I'icTopsist 6enapyci. Beinasenrsa
Axamwmii Haeyk BCCP. Minck, 1936, d. 23, ¢.326.

46. KOMIIAH, E.C., MAPKHMHA, B.A. Op.cit., c.360.

47.IAROVOI, V. Bauturi traditionale din Moldova. In: Buletinul Stiintific al Muzeului National de Etnografie si Istorie
Naturala a Moldovei (Etnografie si Muzeologie), 2005, vol. 3 (16), p. 246-251.

48. BUZILA, V. Obiceiul cinstirii vinului la moldoveni. in: 73 yragetia, 2006, vol. XV, p.488-498.

49. Hcmopus napoonozo xossaiicmea Monoasckoti CCP. T. 1 (c npeBueimmx Bpemer 10 1812 r.). Kumunes: [tuunna,
1976, c. 207.

50. DAVID, Gh. Podgorii feudale romanesti. in: Magazin istoric, 1981, nr.12, p.49.

245



STUDIA UNIVERSITATIS MOLDAVIAE, 2016, nr.4(94)

Seria “Stiinte umanistice” ISSN 1811-2668 ISSN online 2345-1009 p.239-247

51.NEAMTU, V. Contributii la cunoasterea mestesugurilor iesene legate de alimentatia populatiei in secolul al XVII-
lea. in: Analele stiintifice ale Universitatii ,,Al. I. Cuza” (serie noud), sectiunea a Ill-a, Istorie, 1971, t. XVII, fasc.2,
p.222.

52.COCARLA, P. Tdrgurile sau oragele Moldovei in epoca feudald, sec. XV-XVIII. Chisindu: Universitas, 1991, p.39.

53.ZABOLATNAIA, L. Formarea §i stabilirea pietei ordasenesti in Moldova la sf. sec. al XVI-lea — incep. sec. al
XVIIl-lea (prin prisma factorului agrar). Teza de dr. in istorie. Chiginau, 1997, p.51.

54, COCARLA, P. Op. cit., p.40.

55. KOKBIPJIA, I1. Cenbckoe xo3siicTBO B ropogax Mommasun (koren X VII-nauano XIX B). B: Hzeecmus Axademuu
Hayk Monoasckoi CCCP. Cepus obujecmsennuix nayk, 1988, Ne.2, ¢.23.

56. KOKBIPJIA, I1. Coyuanvro-sxonomuneckoe pasgumue mMoaoaéckozo eopooa 6 konye XVII-nauane XIX ¢s. Kumunes:
[Ituuana, 1989, c.34.

57.LIGOR, Al. Prin Moldova in timpul lui Vasile Lupu. Bucuresti: Sport-Turism, 1987, p.36.

58. GIURESCU, C. Istoricul podgoriei Odobesti. Din cele mai vechi timpuri pana la 1918. Bucuresti: Editura A.R.S.R.,
1969. 550 p.

59. GONTA, Al. Studii de istorie medievala. lasi: Dosoftei, 1998. 404 p.

60. Dictionar Enciclopedic Ilustrat. Chisinau: Cartier, 1999, p.826.

61. Ibidem, p.1054.

62. Ibidem, p.127.

63. GIURESCU, C. Op. cit., p.151.

64. Dictionar Enciclopedic Ilustrat. Chisinau: Cartier, 1999, p.777.

65. Dictionar Explicativ Uzual al Limbii Romdne (conducitorul lucrdrii — Berejan S.). Chisinau: Litera, 1999, p. 608.

66. Dictionar Enciclopedic Ilustrat. Chisinau: Cartier, 1999, p.19, p.38.

67. GIURESCU, C. Op. cit., p.149.

68.NEAMTU, V. Op. cit., p.223.

69. GIURESCU, C. Op. cit., p.150.

70. GONTA, Al Op. cit., p.133.

71. Ibidem, p.134.

72. Ibidem, p.135.

73. Ibidem, p.153.

74. OLTEANU, S$t., SERBAN, C. Mestesugurile din Tara Romaneasca si Moldova in Evul Mediu. Bucuresti: A.R.P.R.,
1969, p.309.

75.BUZILA, V. Obiceiul cinstirii vinului la moldoveni. In: T ‘yragetia, 2006, vol. XV, p. 491.

76. Ibidem, p.491-492.

77.SAVU, 1. Bere, cvas, cidru. Bucuresti: Gramar, 1993. 107 p.; STAHL, H. Studii de sociologie istorica. Bucuresti:
Editura Stiintifica, 1972. 238 p.

78. GIURESCU, C. Op. cit., p.149.

79. ARTIMON, Al Targul Trotus. in: Magazin istoric, februarie 2005, nr. 2, p.53.

80. Documente privitoare la istoria orasului lasi. Editate de Ioan Caprosu si Petronel Zahariuc. Vol.I. Acte interne
(1408-1660). Iasi: Dosoftei, 1999, d.31, p.48.

81. Ibidem, d. 13, p. 86-87.

82.3ABOJIOTHAJ, JI. I1. HekoTopsle acmiekTsl GOpMUPOBAHUS TOPOACKOTO phiHKAa B Momuose B korIe X VI-XVII Ba.
in: Revistd de istorie a Moldovei, 1992, nr.3, p.37.

83.NEAMTU, V. Op cit., p.223.

84. CIOBANU, V. Aspecte ale relatiilor comerciale dintre Moldova si Polonia in secolul al XVIII-lea. in: Anuarul
,A.D. Xenopol”, 1971, vol.VIII, p.133.

85.SAVU, L. Op.cit., p.56-57.

86.IAROVOI, V. Op.cit., p.47.

87.BUZILA, V. Op.cit., p.490.

88. Calatori straini despre Tarile Romdne. Vol. V. Bucuresti: Editura Stiintifica, 1973, p.311.

89.NEAMTU, V. Op. cit., p.223.

90. Ibidem, p.223-224.

91. OLTEANU, St., SERBAN, C. Mestesugurile din Tara Romaneasca si Moldova in Evul Mediu. Bucuresti: Editura
ARP.R, 1969, p.365.

92.FELEA, A. Viata cotidiana si mentalitati din mediul urban al Tarii Moldovei (mijl. sec. al XVII-lea—mijl. sec. al
XVIlI-lea). Teza de dr. in stiinte istorice. Chisinau, 2001, p.36.

93.3ABOJIOTHAS, JL.II. HekoTopsie actiekTsl (hopMHpOBaHUS TOPOJACKOTO phiHKa B Moinaose B koHIle X VI-XVII BB.
In: Revista de istorie a Moldovei, 1992, nr.3, p.37.

246



STUDIA UNIVERSITATIS MOLDAVIAE, 2016, nr.4(94)

Seria “Stiinte umanistice” ISSN 1811-2668 ISSN online 2345-1009 p.239-247

94. ZABOLOTNALIA, L. Sistemul taxelor comerciale in oragele medievale moldovenesti (sf. sec. al XVI-lea — inc. sec.
al XVIll-lea). in: Anale Stiintifice ale Universititii de Stat din Moldova, 1999, p.289.

95. KOKBIPJIA, I1. Coyuanvro-sxonomuueckoe pazsumue mondasckozo eopooa 6 konye XVII-nawane XIX es. KuninHes:
[Ituuana, 1989, c.85.

96. Ibidem.
97. CHILOM, E. Formarea si organizarea statelor medievale roméanesti. in: Cugetul, 2004, nr.3(23), p.48.

Prezentat la 15.06.2016

247



